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I- Objectif:

Les recherches entreprises dans ce projet visent plusieurs objectifs qui

|I- Résultats et travaux réalisés (2006 — 2008):

L'ensemble des résultats obtenus sont tires de travaux de meémoires
d'ingénieurs, de magisters et de theses de doctorat.

consistent a :

* |soler et identifier des souches de Lactococcus lactis a partir de lait ; ] _ o
P 1- PFE : 12 memoires soutenus durant la péeriode 2006 — 2008

2- Magisters : 05

Theme 1 : Isolement et caractérisation de souches de Lc. Lactis a partir de
differents laits dans le périmetre du moyen cheliff. Nehal F.

* optimiser les parametres des traitements technologiques, sur les milieux de

cultures (ex: lait, yaourt, I'ben) ;
e verifier la résistance des souches isolées Vvis-a-vis des substances

antibacteriennes du tube digestif (acidite, sels biliaires et flore intestinale) et Théme 2 :

pathologie digestive (in vitro).

Effet de Lc. /actis locales sur des bactéries impliquées dans la

conditionner leur transit et leur implantation dans ce dernier ; Tabti M

Theme 3 : Production en continu d’acide lactique et de diacetyle par Lc. /actis
ssp immobilisée sur pouzzolane dans un bioreacteur a lit fixe. Meziane M

» rechercher I'impact des souches isolées sur la sante;

* produire des souches de Lactococcus lactis resistantes (probiotiques

Theme 4 : Effet antagoniste de Lactococcus lactis, souches extrémophiles
locales, sur des especes de la flore intestinale résidente. Metlef S.

extrémophiles) et capables déliminer certains facteurs de risques

(cholesterol, intolerance au lactose, bacteries pathogenes...). > Production
Theme 5 : Qualité d’'un fromage de chevre a base de lait et de ferments lactiques

d'alicaments locaux. Daoudi A.

» Les produits alimentaires de « santé » que nous envisageons de fabriquer

3 - Théses de Doctorat en Sciences Alimentaires (02)

auront pour effets,

- la réduction du cholestéerol sanguin ;

- 'apport d'une activite lactasique ;

- stimulation de I'immunite ;

- actions preventives et curatives a
digestives et autres...

I'’égard de certaines Infections

l1l- Synthese des principaux résultats et travaux réalises:

*- Mémoires de PFE et théeses de magister et de doctorat:
- 12 mémoires PFE soutenus = encadres par des doctorants:

- 05 Mémoires de Magisters soutenus :
- Pr. Dilmi Bouras A.: 05

- 02 theses de doctorat en cours :
- Pr. Dilmi Bouras A.: 02

*- Conventions ou relation (dans le cadre du projet)

Un accord de coopération signé entre le Laboratoire Bio-Ressources
Naturelles Locales de 'UHB Chlef, dirige par le Pr. A. Dilmi Bouras, et le
Laboratoire PROBIOGEM de I'Univ. de Lillel- France, dirigé par le Pr. Didier
Guillochon.

*- Publications internationales :

- Dilmi Bouras A. Assimilation (/n vitro) of cholesterol by yogurt bacteria.
Ann. Agric. Environ. Med., 2006, 13, 49-53.

- Dilmi Bouras A., Koiche M., Tabti M. The effect of Lactobacillus paracaser
on the rabbit’s cholesterolemia. Afr.J. of Biotec. (2007) Vol 6 (24), 2840-2845.

*- Publication nationale :

- Daoudi A., Dilmi Bouras A. Isolement et caractérisation phéenotypique et
technologique des souches de bactéries lactigues meésophiles locales.
Recherche Agronomiqgue — Numéro Spécial — 2008, 85-89.

*- Communications internationales (12):

- Dilmi Bouras A. Effet de Lactococcus paracase/ extremophiles sur la
cholesterolemie du lapin. IV eme Journées de Microbiologie Ap., 10 et 11
novembre 2007, Bejala.

- Dilmi Bouras A. Isolement et phénotypique et technologique des
souches de bacteries lactiques meésophiles locales. SIBA, Tipaza, 2008.

- Metlef S., Dilmi Bouras A. Effet antagoniste de Lactococcus /actis,
souches extremophiles locales, sur des especes de l|la flore intestinale
residente. Séminaire intern.: Filiere lait : Productions et Biotechnologies les 02 et
03 decembre 2008, Chlef.

Theme 1 : Caractérisation de souches locales des ecotypes de Lc. /actis par
PCR — RFLP en vue de leur utilisation comme levain industriel.

Theme 2 : Identification des peptides antibactériens Issus de l'activite
proteolytique des souches de /actococcus lactis locales dans des matrices
alimentaires (cas du lait).

- Dilmi Bouras A., Metlef S. Effet antagoniste de Lc. /actis, souches
extremophiles |locales, sur des especes de la flore intestinale residente.
Association  Tunisienne  de  Biotechnologie . /semes  Journees
Biotechnologiques du 15 au 18 Dec. 2008, Hammamet - Tunisie.

- Koiche M., Dilmi Bouras A. Role de Sc. thermophilus et Lb. bulgaricus
locales extremophiles dans l|a reduction de lintolerance au lactose.
Association Tunisienne de Biotechnologie . 7eme Journees Biotechnologigues
du 15 au 18 Dec. 2008, Hammamet - Tunisie.

*> Communications nationales (4) :

- Nehal F., Dilmi Bouras A. Isolement et caracterisation de souches de
Lactococcus lactis a partir de differents laits dans le perimetre du moyen
cheliff. Proceedings, Seminaire «Filiere lait en Algérie . production,
technologie et commercialisation», 11 et 12 déc. 2007, UHBChlef, 54-61.

- Daoudi A., Dilmi Bouras A. Qualite d’un fromage de chevre a base de
lalt et de ferments lactigues locaux. Proceedings, Seminaire «Filiere lait en
Algerie . production, technologie et commercialisation», 11 et 12 dec. 2007,
UHBChlef, 97-102.

- Koiche M., Dilmi Bouras A. Bactéries lactigues extremophiles a haut
pouvolr de degradation du lactose. Proceedings, Seminaire « Filiere lait en
Algerie : production, technologie et commercialisation », 11 et 12 déc. (2007),
UHBChlef, 193-200.

- Saadi F., Dilmi Bouras A. Effet de Lactobacillus paracasel subsp
paracasel extremophiles sur le taux de cholesterol. Proceedings,
Seminaire « Filiere lait en Algerie . production, technologie et
commercialisation », 11 et 12 dec. (2007), UHBChlef, 229-236.

*- Séminaires et manifestations scientifigues dans le cadre du projet :

- Seminaire national : Filiere lait en Algeérie : production, technologie
et commercialisation, Chlef les 11 et 12 déc. 2007.

- Seminaire international : Filiere lait : production et biotechnologie,
Chlef les 02 et 03 dec. 2008.

Président du CS et du CO : Pr. A. Dilmi Bouras.




